


Droga Mamo!

Z mysla o Dniu Dziecka, oddajemy w Twoje rece ksiazeczke, kolorowanke
inspirowana przepisami Kasi. W ksiazeczce znajdziesz nie tylko wspaniate
kolorowanki dla Twojego dziecka, ale rowniez proste przepisy na smaczne
ciasta i ciasteczka, ktére z pewnoscia sprawia Wam wiele radosci.

Tak niewiele trzeba, aby wywota¢ usmiech na buzi Twojej pociechy!

Zapraszamy do wspélnego pieczenia i kolorowania!




fCasin

CIASTO DEKORACJE

175 g migkkiej Kasi 4 gotowe biate lukry

250 g cukru niebieski barwnik spozywczy

1 tyzka cukru waniliowego pisaki cukrowe

3 jaja @) O
150 g maki

50 g maki ziemniaczanej
50 g zmielonych orzechéw
1 tyzeczka proszku do pieczenia

Miekka Kasie utrzyj mikserem na krem. Dodaj cukier i cukier waniliowy.

Make zmieszaj z maka ziemniaczana, orzechami i proszkiem do pieczenia.

Jajka dodaj do Kasi i ciagle ucierajac wsypuj make.

Tortownice wysmarowana Kasia i obsypana maka, napetnij ciastem.

Ciasto piecz okoto 40 minut w 180 st. C. Ciasto po upieczeniu pozostaw

w wylaczonym piekarniku jeszcze przez 10 minut. Nastepnie wyjmij z formy i odwré¢
do goéry dnem. Brzegi ostudzonego ciasta polej 1 podgrzanym w kapieli wodnej biatym
lukrem. Gdy zastygnie, wierzch polej lukrem niebieskim zrobionym z 2 opakowai
lukru bialego wymieszanego z odrobing niebieskiego barwnika.

Ponownie odstaw do zastygniecia.

Na lukrze zréb cukrowymi pisakami kontur samolotu, chmurki i sfoneczko.

Reszta biatego lukru wypetnij samolot i udekoruj go pisakami.

Ogromne skrzydta i silniki cztery,
za sterami pilot Dzery.

Dba by pasazeréw wielu,
bezpiecznie dowiez¢ do celu.
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CIASTO DEKORACJE

250 g Kasi 2 biale polewy czekoladowe
100 g maki kolorowe pisaki cukrowe
100 g maki ziemniaczane;j kolorowe posypki ( czerwona i zétta )

1 tyzeczka proszku do pieczenia
250 g cukru pudru

3 jajka

4 z6ttka

2 pomaraincze

szczypta soli

Pomarancze wyszoruj, sparz, osusz. Zetrzyj z nich skorke. Z pomaranczy wycisnij sok.

Kasie utrzyj z cukrem na puszysty krem, dodajac stopniowo jajka i z6ttka oraz nieco
maki. Dodaj sol, skorke starta z pomaranczy oraz sok. Wsyp pozostala make
wymieszang z proszkiem do pieczenia. Wymieszaj. Przet6z ciasto do wylozonej
papierem do pieczenia prostokatnej formy. Piecz ok. 60 min w piekarniku nagrzanym
do 180 st. C. Ostudzone ciasto polej rozpuszczona w kapieli wodnej polewa
czekoladowa. Zanim polewa zastygnie posyp boki czerwona posypka. Na wierzchu
ciasta narysuj pisakami kontur koszulki, wypetnij na czerwono rekawki i napisz
numer. Z6lta posypka posyp reszte ciasta.

Kazdy chlopiec, gdy jest maty,
w glowie ma petno marzen.
Dosta¢ od rodzicéw pitke

i zosta¢ pitkarzem.

dla dziecka
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CIASTO KREM

4 jajka 250 g Kasi
180 g maki 160 g maki
250 g cukru 220 g cukru
1 tyzeczka proszku do pieczenia 1 litr mleka
DEKORACJA

z6tta posypka

masa marcepanowa

cukiereczki

Jajka utrzyj z cukrem, dodaj make i proszek do pieczenia. Wszystko doktadnie ubij.
Tortownice posmaruj Kasia i wysyp maka.

Do tortownicy wlej ciasto i piecz w 180 st. C okoto 30 minut.

Pét litra mleka wlej do garnka, dodaj cukier i zagotuj. Do pozostatego mleka wsyp
make, wymieszaj mikserem i wlej do gotujacego mleka. Jeszcze przez chwile gotuj

i odstaw do wystygniecia. Kasie¢ zmiksuj i dodawaj do niej po trochu zimnego kremu.
Z papieru wytnij szablon w ksztalcie stoneczka i przy jego pomocy obkrdj ciasto.
Kremem wysmaruj wierzch i boki tortu. Gotowy tort posyp z6tta posypka

i udekoruj wg uznania.

Zétta kula ponad glowa,

pieknie nam oswietla Swiat.
Hej stoneczko, hej kochane,
Mocno swie¢ nam caly czas!
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ORT BIALY MIS

CIASTO DEKORACJE

150 g migkkiej Kasi 1 duza polewa czekoladowa deserowa (200 g)
200 g cukru 1 biata polewa czekoladowa (100 g)

5 jajek posypka cukrowa

250 g maki zelkowe wstazki

50 g maki ziemniaczanej kolorowe cukiereczki, lub cukrowe ozdoby

2 tyzeczki proszku do pieczeni
100 g czekolady w proszku

Kasie utrzyj z cukrem, dodajac po jednym jajku. Maki wymieszaj z proszkiem do
pieczenia i czekolada w proszku, dodawaj do Kasi ciagle ucierajac. Ciasto przet6z do
wysmarowanej Kasia i wysypanej maka tortownicy o Srednicy 25 cm. Wstaw do
nagrzanego piekarnika i piecz w 180 st. C okoto 50 minut. Ostudzone ciasto przekréj
w poprzek na dwa blaty. Polewy rozpus¢ w kapieli wodnej. Dolny blat polej
rozpuszczona polewa deserowa i posyp posypka. Z gérnego wytnij glowke i uszy misia
i polej polewa biata. Misia ut6z na ciemnym spodzie. Z reszty polew zr6b buzie, oczka
i sSrodki uszek. Z cukrowego serduszka lub cukiereczka zr6b nosek. Misiowi mozesz
zrobi¢ z cukierkow korale, lub z zelkowej wstazki muche.

Kazde dziecko kocha pluszaki,

wiemy o tym nie od dzi$,

lecz pierwsze miejsce wsréd zabawek,
zajmuje pluszowy mis.
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Fruwa wdziecznie nad takami,

TORT MOTYLEK

CIASTO PRZELOZENIE

50 g Kasi gotowy krem waniliowy do tortéw
170 g maki 250 ml zimnego mleka

250 g cukru 80 g Kasi

4 jajka 100 g marmolady wieloowocowe;j

plaska tyzka proszku do pieczenia

DEKORACJE

owoce ( winogrona,truskawki, kiwi, brzoskwinie z puszki)
kolorowe posypki
zelkowe sznurki

Jajka ubij z cukrem, dodaj make wymieszana z proszkiem do pieczenia i migkka Kasia.
Wszystko wymieszaj. Powstale ciasto wi6z do tortownicy wysmarowanej ttuszczem

i obsypanej maka. Piecz okofo 40 min w 180 st. C. Krem przygotuj wg przepisu na
opakowaniu. Biszkopt przekréj na 3 czesci, posmaruj marmolada i kremem. Wierzch i
boki rowniez posmaruj cieniutko kremem. Boki obsyp kolorowa posypka. Ciasto
przekréj na dwie potéwki i przetéz tak by powstatl motyl. Z bokéw odetnij mate
trojkaciki ciasta by zarysowaly sie skrzydetka. Z resztek ciasta wykonaj korpus motylka.
Wierzch udekoruj owocami i posypka. Pot6z na gorze tortu zelkowe czutki.

mate oczka, diugie czutki,
skrzydta cztery kolorowe.
To jest wlasnie Paz Krélowej.
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CIASTECZKA
SAMOCHODZIKI

CIASTO DEKORACJE

125 g Kasi gotowy bialy lukier

250 g maki kolorowe pisaki cukrowe
100 g cukru

sok z 1 cytryny

Make, cukier i migkka Kasie wi6z do miski, wcisnij sok z cytryny, wymieszaj
mikserem. Wyl6z na obsypany maka stét i szybko zagnie¢. Rozwatkuj ciasto

na okoto 1/2 cm i wykrawaj foremka samochodziki. Ukladaj na wylozonej papierem
do pieczenia blasze i piecz okoto 10 min. w 180 st. C. Na ostudzonych ciasteczkach
zréb pisakami kontur i wypetnij go podgrzanym w kapieli wodnej lukrem.

Gdy lukier zastygnie pomaluj samochodziki pisakami cukrowymi wedtug uznania.

fCasin

Wez sktadniki i foremki,
biegnij z mama do kuchenki.
Pieczcie ciastka kolorowe,

z owocami lub tez bez,

z mama w kuchni fajnie jest!

dla dziecka
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CIASTO DEKORACJE

170 g maki polewa z bialej czekolady
100 g cukru pudru cukrowe pisaki

100 g Kasi cukrowe peretki

1 z6itko

1 tyzeczka cynamonu
ew. fyzka Smietany

Z przesianej maki, zéttka, miekkiej Kasi, cukru pudru i cynamonu szybko zagnie¢
gladkie ciasto, zawin je w folie aluminiowa i wl6z na 30 min do lodéwki. Ciasto cienko
(3-4 mm) rozwatkuj i foremka wycinaj parasolki. Piecz na jasnozloty kolor w piekarniku
nagrzanym do 180 st. C. Ostudzone parasolki polej rozpuszczona w kapieli wodne;j
polewa czekoladowa. A gdy zastygnie obrysuj cukrowymi pisakami i udekoruj
cukrowymi peretkami.

fCagin

Kiedy deszczyk kapie z nieba,

a na spacer masz ochote,

nie siedz z mama smutny w domu.
Wez parasol no i w droge!

dla dziecka



KWIATUSZKI
Z GALARETRA

CIASTO MASA

125 g Kasi 100 g Kasi

160 g maki 100 g cukru pudru
100 g cukru kolorowe galaretki

sok z 1 cytryny

Do miski wiéz miekka Kasie, cukier, make i sok z cytryny wyr6b mikserem,

a nastepnie szybko zagnie¢, zawin w folie aluminiowa i wstaw do lodéwki na okoto 1
godzine. Na posypanym maka stole rozwatkuj ciasto i foremka wycinaj ciasteczka

w ksztalcie kwiatkéw, a w co drugim kwiatku wycinaj jeszcze okragly otwoér. Piecz na
blasze pokrytej papierem do pieczenia okoto 10 minut w 180 st. C.

Galaretki rozpus¢ w 1/2 ilosci wody okreslonej wedtug producenta (podana w
sposobie przygotowania galaretki), a nastepnie odstaw, aby lekko stezaly. Przez ten
czas przygotuj mase: Kasie utrzyj mikserem z cukrem pudrem. Upieczone ciasteczka
bez otworu posmaruj masa, sklej z ciasteczkami z otworami, a nastepnie wlej lekko
tezejaca galaretke do otworéw w ciasteczkach.

Rosna pieknie w Twym ogrodzie
ubarwiajq caly Swiat.

Spraw dzi$ rados¢ swej mamusi
i podaruj jej ten kwiat.
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Zétte piorka i krétkie nozki,

KACZUSZKI

CIASTO
Na okoto 20 sztuk:

40 g Kasi

250 g maki

20 g drozdzy
120 ml Smietany
1 jajko

1 z6itko

50 g cukru
cukier waniliowy
sol

20 rodzynek

Drozdze rozetrzyj z cukrem. Dodaj $mietane, szczypte soli, cukier waniliowy, make,
z6ttka, jajko i roztopiona, przestudzona Kasia. Wszystko razem wymieszaj i wyrob
doktadnie ciasto. Odstaw do wyrosnigcia. Wyrosnigte ciasto rozwatkuj na grubos¢

2 cm, a nastepnie filizanka wycinaj kéteczka, z ktérych formuj kaczuszki. W miejsce
oczka wtykaj rodzynki. Kaczuszki uktadaj na wylozonej papierem blaszce i odstaw na
20 minut, by wyrosly. Kaczuszki smaruj rozmaconym jajkiem i wkladaj do pieca
nagrzanego do 160 st. C. Piecz okoto 20 minut.

to sa wlasnie mate kaczuszki.
Postusznie drepcza za swoja mama,
ktdéra najmocniej na swiecie kochaja.
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CIASTO POLEWA

200 g Kasi 1 polewa czekoladowa
150 g cukru

20 g kakao

3 jaja

150 ml mleka

380 g maki

2 plaskie tyzeczki proszku do pieczenia

Kasie, cukier i kakao rozpus¢ w rondelku i przestudz. Jajka roztrzep z mlekiem,
dodaj make wymieszana z proszkiem do pieczenia i ostudzona zawartos¢ rondelka.
Wszystko wymieszaj mikserem. Papierowe foremki do muffinek wypetnij do potowy
ciastem. Piecz w 180 st. C okoto 20 minut.

Wystudzone muffinki polej rozpuszczona w kapieli wodnej polewa czekoladowa.

fCasin

Troche maki, cukru tez,

kazdy przeciez lubi jesc!
Szczegoélnie, gdy cos stodkiego,
upiecze mama dla niego.

dla dziecka



